Tarifs Décembre 2019

Tarifs de nos fabrications fumées pour 100 grs

Saumon Ecossais fumé a la ficelle (env 2 tranches) 8,00 € TTC
Saumon francais de Cherbourg fumé (environ 2 tranches) 9,25€ TTC
Saumon Ecossais fumé a chaud les 100 grs 8,40 € TTC
Pavé de saumon Ecossais fumé (100grs) 7,60 € TTC
Dos de saumon Ecossais fumé (100 grs) 8,50 € TTC
Cceur de saumon Ecossais fumé (100 grs) 9,50 € TTC
Truite de Cherbourg (50) fumée (environ 4 tranches) 7,70 € TTC
Truite de Bourgogne (89) fumée (env 4 tranches) 7,25€ TTC
Truite de Bourgogne (89) fumée fumage a chaud 7,60 € TTC
Eglefin fumé (environ 6 tranches) 599 € TTC
Flétan fumé (environ 3 tranches) 599 € TTC
Lieu Noir fumé (environ 8 tranches) 4,50 € TTC
Thon fumé (environ 3 tranches) 6,00 € TTC
Espadon fumé (environ 3 tranches) 6,00 € TTC
Magquereau fumé vendu par 3 (les 100 grs) 3,65€TTC
Hareng fumé vendu par 3 (les 100 grs) 2,70 € TTC
Tarifs de nos fabrications non fumées pour 100 grs
Gravlax Aneth ou coriandre (environ 2 tranches) 8,00 € TTC
Verrines mousse roquette Basilic (piece) 2,30 € TTC
Creme fraiche liquide, faisselle, fix chantilly, Basilic, sel, poivre, dés de saumon fumé
Verrines betterave rouge (piece) 2,30 €TTC
betterave,velour balsamique,créme fraiche,petit suisse,ciboulette,sel,poivre,moutarde,saumon fumé
Tarama (100grs) 3,60 € TTC
(Eufs de cabillaud fumé, lait, pain, huile
Terrine aux deux saumons (les 100 grs) 5,40 € TTC
saumon frais, saumon fumé, creme fraiche, huile, gourgettes, sel, poivre
Terrine Cabillaud / Noix Saint Jacques (les 100 grs) 5,40 € TTC
cabillaud,noix saint jacques,églefin,flétan fumé,créme fraiche,carottes,ciboulette,huile,poivre,sel
Délice de Saumon (100 grs) a tartiner 5,70 € TTC
saumon fumé 95%, beurre 5%, poivre, sel
Rillettes de Saumon fumé (100grs) 4,80 € TTC
Saumon fumé, produits laitiers, ciboulette, sel, poivre
Cake au saumon (180 grs) 5,50 € TTC
Cake au saumon (550 grs) 13,00 € TTC
ceuf, farine, levure, huile colza olive tounesol pépins de raisins,ciboulette,comté,saumon fumé,poivre, lait
Foie gras Maison 100 grs 11,00 € TTC

Nos produits selectionnés tres festifs

Caviar et beurre de Caviar sur commande & payable a la commande

* Caviar de France DIVA (30 grs) 77,00 € TTC
* Caviar de France DIVA (50 grs) 122,00 € TTC
* Caviar de France DIVA (100 grs) 231,00 € TTC
* Caviar de France EBENE (30 grs) 92,00 € TTC
* Caviar de France EBENE (50 grs) 143,00 € TTC
* Caviar de France EBENE (100 grs) 274,00 € TTC
* Beurre de caviar 35,00€ TTC
Eufs de Sauumon 9,50 € TTC

(Eufs de Harengs fumé 9,90 € TTC



Perles Yuzu (50 grs) acrumE jaronals 9,90 € TTC

Perles citron/poivre (50 grs) 8,20 € TTC
Perles Monbazillac et or (50 grs) 8,40 € TTC
Perles Framboise ou Cassis (50 grs) 740 € TTC
Escargots de producteur
En coquille a la persillade (12) 9,50 € TTC
En feuilletté a la persillade (12) 9,50 € TTC
En feuilletté trio : 4 : persillade, époisse, oignons confits 9,50 € TTC
Huitres de producteur Tafforet de Marennes d'Oléron
12 Huitres fines de claire N3 11,50 € TTC
12 Huitres fines de claire N2 12,00 € TTC
12 Huitres spéciales de claire N3 12,50 € TTC
12 Huitres spéciales de claires N2 13,00 € TTC
Mousse noix de Saint Jacques confites (80 grs) 4,40 € TTC
Rillettes (80 grs) de Thon, Maquereaux ou créme de Sardines 4,00 € TTC
Rillettes de Bar a la fleur de sel 90 grs 8,10 € TTC
Rillettes de St Jacques aux Algues 90 grs 6,20 € TTC
Rillettes 90 grs de Sardines ou de Maguereaux 4,05€TTC
Rillettes de Dorade grise a I'Ail des Ours 90 grs 6,10 € TTC
Tartinade tomate basilic 6,96 € TTC
Terrine de Moules 6,30 € TTC
Terrine de Bulots : Nature / aux Salicornes 6,30 € TTC
Tartares algues new Dehli ou Tokyo 6,25 € TTC
Toasts : aux Algues, au sel de gérande, tomates séchées 3,10€ TTC

Nos sélections ayant retenu toute notre attention gustative

Maquereaux marines (700 grs) 15,80 € TTC
Courgettes croquantes 5,50 € TTC
Salicorne de culture au naturel (90 grs) 550 € TTC
Salicorne de culture au vinaigre (90 grs) 5,50 € TTC
Salicorne au naturel 140 grs 6,50 € TTC
Sauce Gravlax (190 grs) 480€TTC
Mayonnaise, Bearnaise 4,00 € TTC

Autres produits de nos selections

Soupe de l'océan
Velouté aux crabes
Bisque de homard

3 poissons aux algues

Soupe de poissons
Rouille

Crouton nature, a l'ail, aux algues

Haricots de soissons Nature ou a la graisse d'oie

Sardines, Filets de Sardines, Sardines a poéler

Magquereaux au muscadet, Moutarde a I'ancienne ou au vinaigre de framboise
Anchois a I'huile ou piment d'espelette ou tomates confites

Foie de morue






